Rigo Jancsi

Hozzavalék a piskdtahoz:

8db tojas fehérje

8db tojas sargija

8 evokanal cukor

6 evOkanal Mester Kelt tésztaliszt
2 evokanal holland kakad

Hozzavalék a krémhez:

8dl tejszin
2 evOkanal kakaopor
15g olvasztott étcsoki

Tetejére:

15g olvasztott étcsoki a tetejére

Elkészités:

A tojas fehérjét a csipet soval felverjiik. A tojas sargéjat kikeverjiik a cukorral majd
hozzaadjuk a fehérje egy részét ezt még lehet jo alaposan keverni, a maradék részt
pedig nagyon 6vatosan keverjiik a masszahoz, majd a lisztes kakadporral egybe
forgatjuk. El6melegitett siitében170C —on tliprobaig siitjiik.

A tejszint felverjiik hozzaadjuk a kakadport és mikréban felolvasztott csokit.

A kihiilt tésztat félbe vagjuk és megkenjiik a krémmel.

A vizgdz f616tt olvasztunk csokit és egyenletesen ralocsoljuk a piskoéta tetejére.
Kockakra vagjuk.



